FICHE TECHNIQUE VIN de FRANCE ROUGE
« CARRICONTOU »

PROGEIT BE FRANCE

Appellation ; VIN de FRANCE rouge
Cepagres 1 -50% Merlot,

-43% Cabernet Sauvignon,

=580 0o {ou Malbec)
Sols : Argilo-calcaire et graveleux VIN DE FRANCE
M‘.ﬂ:“;‘: 4 Hectares RS M O TRILLE 1AM
Densité movenne de plantation : 4000 peds/Ha %l ity Ay e
Méthade di taille : Guillod simple & mr'::::::““

Bendement & 50 I Ta

Récolic @ Mécanique E ﬂ

Vinification : Classique |
lavimoe & B o 7
Elevage : En cuve, environ 2 ans

INgusiation : Teinte brillante avee des reflets corise noire soulignée pour un liséeé brulé.

Ciertnines noles épicfes, suivies d'ardmes Mormex de cassis ¢l de menthe  poiveée se
dégagent & Pagitation dans le verre.

L' attaque, délicaiement acidulée, procure unc scnsation de fraicheur au sem de laguelle
viennent se méler des tning mands el discrets pour offiir wn vin agréable, ao lempérament
« primeur »et fringant.

Conseil : A bome a lempérature entre 16 ¢t 18°C, sur des viandes rouges, volailles, pizzas, ou hen
encore cenains fromages IEpers.

E.A.R.L Déjean-Séraphon

« Chiateau Tour du Bourdieu »

33410 Monprimblanc
Tel. 556 6264 21 - Fax. 05 566295 27
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